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G CERTAMEN ALCALA GASTRONOMICA

PARTICIPAR ES GANAR

El Ayuntamiento de Alcala de Henares proyecta la VI edicion del Certamen ALCALA Gastronémica
con el criterio de incluir este proyecto de manera definitiva en el calendario de grandes eventos
de la Ciudad Patrimonio de la Humanidad junto a otras manifestaciones artisticas muy consoli-
dadas como el Festival de la Palabra, Clasicos en Alcala, la Semana Cervantina o el Festival de
Cine. La Gastronomia en la ciudad complutense progresa a un extraordinario ritmo, fruto del buen
trabajo, de empresarios, de los pujantes cocineros y de un discurso sélido que esta llamado a
convertirse en uno de los grandes motores econémicos de la ciudad complutense. El proyecto
turistico de la ciudad se centra en 2019 en la gastronomia por su potencia, Su proyeccion y su ca-
pacidad de generar empleo y recursos econémicos. De momento valga esta guia de participantes
como ejemplo de compromiso y del fomento de un discurso emergente y artistico que retne a
gran parte de nuestros mejores cocineros, de unos restaurantes convencidos del proyecto y de
un publico que apoya y avala esta apuesta multidisciplinar y esencialmente gastronémica. Y como
buen proyecto el Ayuntamiento cuenta los mejores colaboradores posibles a los que agradece
esta aventura culinaria. En pocos certdmenes como éste participar es ganar; esta guia de partici-
pantes llevard nuestros tesoros gastronémicos por toda la Comunidad de Madrid. De esta manera
nos disponemos a vivir una aventura que se resume esencialmente en la frase del gran Juan Mari
Arzak “yo no conozco a nadie que haga buena cocina sin buen gusto y sin buen producto”. Este
certamen cuenta con ambos factores como podran comprobar en vivo y en directo los comensa-
les. jBuen provecho!
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G CERTAMEN ALCALA GASTRONOMICA

ALCALA Gastronémica tiene como uno de sus objetivos incentivar la cultura de la gastro-
nomia en la ciudad y fomentar la calidad de la misma.

El Primer Certamen ALCALA Gastronémica nacié en el afio 2014 con el fin de impulsar el
turismo enogastronémico en Alcald de Henares.

ESTABLECIMIENTOS PREMIADOS 2018:
PRIMER PREMIO
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: Raviolis liquidos de Bacalao con vieiras a baja
‘@S Q\ temperatura, infusion de ajo negro y aire de guindillas y
{ o7 espinacas

SEGUNDO PREMIO

Chipirones rellenos de crema de queso con boletus y
crujiente de ibéricos

TERCER PREMIO
Consomé de “marzuelos” con verduras de temporada

y “perrechicos”, gominolas picantes de ajo negroy
escamas de panceta en movimiento
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DESARROLLO DEL CERTAMEN

Los platos degustacion admitidos deberan figurar en la oferta habitual del establecimiento del
8 al 21 de abril.

Los 28 restaurantes participantes ofrecen platos de gran calidad como propuesta gastronémica
de la ciudad, coincidiendo con la Semana Santa, Fiesta de Interés Turistico Regional, un perio-
do de gran afluencia turistica.

Gala de Entrega de Premios: 25 de abril

La final y la gala de entrega de premios del Sexto Certamen Alcald Gastrondmica se celebraran
el 25 de abril, en horario de tarde. Un jurado profesional y de reconocido prestigio elegira los
ganadores de entre los platos seleccionados para la final.

El Jurado catara y valorara los platos finalistas y los premiados se daran a conocer en la misma
Gala, en la que se entregara la tercera edicion del Premio Cervantes Gastronémico que en
afios pasados recibieron Isabel Mijares, la gran dama del vino espafiol, y Rafael Anson, Presi-
dente de la Real Academia Espafiola de Gastronomia.

PREMIOS DEL CONCURSO

Entre todos los platos seleccionados para la final del Certamen, el Jurado elegira los
siguientes premios:

=  Primer Premio
= Segundo Premio
= Tercer Premio
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1/TEMPRANILLO RESTAURANTE
VINOTECA

Plaza de los Santos Nifios, 5

91125 78 12

www.tempranillovinoteca.es

info@tempranillovinoteca.es
Abierto todos los dias

Tempranillo es un pequefio y curioso espacio po-
livalente, situado en pleno corazon de Alcala de
Henares, justo enfrente la Catedral Magistral, en
un esquinazo de la planta de los Santos Nifios. Por
un lado El Tempranillo, con sus paredes granate
intenso, te transporta al apasionante mundo del
vino, una pequefia gran vinoteca donde podras
probar mds de 100 vinos por copas. Nuestra carta
estd organizada por Denominacién de Origen, mds
de 70 vinos, de los que podras elegir desde un Ri-
bera Sacra a un Generoso pasando, por supuesto,
por las bodegas mas conocidas de la Rioja, Ribera

0 Rueda TEMPRANILLO RESTAURANTE VINOTECA
se define ya como un clasico dentro de la gastro-
nomia de la ciudad, donde poder beber y comer
productos de calidad que hardn que te sientas
COMo en casa.

PLATO: COSTRA DE LENTEJAS CAVIAR CON
BACALAO CONFITADO
Precio venta publico: 6 €
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2/RESTAURANTE LAVENTAE
(RAFAE,L HOTELES FORUM
ALCALA)

Calle Bulgaria, 2

9129185 00

www.rafaelhoteles.com

Restaurante del Rafael Hoteles Forum Alcala.

PLATO: BIZCOCHO FLUIDO DE QUESO VIEJO
DE OVEJA'Y TOMATE SECO
Precio venta publico: 6 €

3/KI-JOTE RESTAURANTE FUSION
Via Complutense 42 posterior
652831015

www.ki-jote.com
Cerrado. domingo noche y lunes

Ki-Jote nacid con unaidea de autoempleo y que después
de casi cuatro afios funcionando y por segundo afio con-
secutivo recomendado por la prestigiosa Guia Michelin,
se ha convertido en un equipo de siete profesionales de-
dicados a la creacion de nuevas ofertas gastronémicas
fusionando el lejano oriente, mayormente Japon, con
sabores, técnicas y maridajes més cercanos a nuestro
recetario sensorial y regional. En Ki-Jote se trabaja para
conseguir una experiencia completa y plenamente satis-
factoria desde que se accede al local, sus profesionales
de sala reciben al cliente y lo guian por su carta intentan-
do conocer al comensal para poder sugerirle una rela-
cion de creaciones que se adecuen a sus gustos, aseso-
rando también en la mejor armonizacién de esta comida
con bebidas acorde con sus preferencias, basdndose en
una amplia carta de vinos, tanto blancos como tintos,



rosados, espumosos, etc., sakes y cervezas y con ello
conseguir una experiencia plena. Situado a cinco minu-
tos de la plaza Cervantes se convierte en un lugar ideal
para escapar de la voragine del centro en una plaza tran-
quila donde poder tomar un aperitivo antes de entrar o
un café tras la comida o cena. Durante toda la trayectoria
de Ki-Jote el restaurante ha apoyado a esta gran ciudad
Patrimonio de la Humanidad para intentar posicionarla
culinariamente en un lugar destacado dentro del esta-
do, llevando sus creaciones a la mayor feria de turismo
como Fitur o la Feria Gourmet intentando siempre poner
en valor Alcalad de Henares desde la gastronomia y asi
seguird mientras tenga el apoyo del alcalaino que es ba-
sicamente el sustento diario de todo el equipo.

PLATO: FISH & CHIPS (GALLO SAN PEDRO NO

KARAAGE).
Precio venta publico: 4€

4/EL POZO DE LOS SABORES

Calle Carmen Descalzo, N° 18
695 96 96 18
www.elpozodelossabores.es

reservas@elpozodelosabores.es
Cerrado domingos noche y lunes

Restaurante de Cocina Mediterrdnea en el centro
de Alcald de Henares.

PLATO: PAN BAO DE PANCETA IBERICA,
MEJILLON Y SETAS, ESCABECHADO, YOGURT
Y MENTA.

Precio Venta al publico: 3,50 €



5/BAR-RESTAURANTE
ALANDALUS

Calle Infantado, 3

91889 2140

www.alandalusrestaurante.es

cafeteriasalcalainas@hotmail.com
Cerrado domingos tarde -noche y lunes.

Barra de tapas y raciones. Restaurante con mend
y carta.

PLATO: CARAMELOS DE BACALAO DORADO

CON ALI-OLI DE ACEITUNAS NEGRAS.
Precio venta publico: 5,00€

6/RESTAURANTE SEXTO SENTIDO
Calle Francisco Diaz, 1

91882 29 32
www.restaurantesextosentido.es

Cerrado. Cenas de domingo

Nuestra cocina es espafiola, hecha con el alma,
de autor, cosmopolita, de mercado y tradicion. El
lugar donde constantemente fabricamos sensacio-
nes.

PLATO: CHEESECAKE
Precio Venta al publico: 5,00€
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5 800 para cotardes

7/ EL IMPERTINENTE
RESTAURANTE

Calle Santa Ursula, 9

91888 75 42
www.gastroimpertinente.es

reservas@gastroimpertinente.es
Cerrado domingo noche y lunes.

Restaurante canalla de cocina fusién, dividido en
varios espacios, salon de mesas bajas para comi-
das y cenas formales, espacio de mesas altas para
momentos conviviales y divertidos con una carta
atrevida. Zona de barra célida y cémoda para dis-
frutar de unos vinos y copas en buena compafiia.
PLATO: FALSAS CHULETAS DE CORDERO
LECHAL Y CAVIAR DE ALCACHOFA DE
JERUSALEN.

Precio venta publico: 11,50€

8/RESTAURANTE FRANCESCO’S
Calle Libreros, 15

918328317

www.francescospizza.es

Pizzeria artesanal en Alcald, caracterizada por la
calidad absoluta de sus materias primas, com-
binando los mejores productos italianos y nacio-
nales del mercado, con una técnica y dedicacion
insuperables.

PLATO: RAVIOLI DE GORGONZOLA Y BRIE
CON CALDITO DE PERA.
Precio Venta publico: 6,00€



9/RESTAURANTE AMBIGU ALCALA
Calle Cervantes, 7
91013 84 32

www.ambigualcala.es

ambigualcala@gmail.com

Restaurante de corte moderno, informal, de am-
biente célido y acogedor, donde la buena materia
prima y bien ejecutada hace que sea una combi-
nacién perfecta para ofrecer al cliente lo mejor.
Cocina viajera, de aquiy de alla, intentando buscar
el equilibrio para fusionar lo mejor de cada pais,
sin perder de vista nuestros sabores de siempre.

PLATO: CEVICHE DE OSTRA
Precio venta publico: 12,00€

10/RES]'AURANTE CASINO
ALCALA

Plaza Cervantes, 9

91265 69 29

www.casinoalcala.es

info@casinoalcala.es
Cerrado domingos noche

Lugar emblemético que data de 1890 convertido
ahora en un espacio dinamico y actual con una
propuesta joven con platos tradicionales cuidando
la alta calidad de materia prima y los sabores de
siempre.

PLATO: GUISANTE FRESCO A LA BRASA CON
STRACCIATTELLA DE ALMENDRA'Y CANGREJO
REAL CON JUGO DE CEBOLLA TOSTADA.
Precio venta publico: 10,00€



11/RESTAURANTE PUEBLA
TAQUERIA

Calle Mayor, 3

91017 07 27

www.restaurantepueblataqueria.com

restaurantepueblataqueria@gmail.com
Abierto todos los dias

Puebla es una mezcla de comida mexicana, espa-
fiola e influencias asiaticas destacando técnica y
buen gusto. Con unos platos disefiados y ejecu-
tados con la colaboracién de chefs mexicanos de
reconocimiento internacional.

PLATO: TACO DE CORVINA MARINADA CON
PEPINO Y AGUACATE
Precio venta publico: 4,50€

12/PLADEMUNT. EL RESTAURANTE
IMAGINARIO

C/Francisco Diaz, 1

91877 63 37

www.plademunt.com

info@plademunt.com
Cerrado domingos noche y lunes

Restaurante y escuela de cocina. Cocina medite-
rranea artesanal, pan artesano y escuela de cocina
infantil, adultos y formacién para profesionales.
PLATO: ENSALADA DE BERENJENAS ASADAS
AL CARBON.

Precio venta publico: 10€



13/HOSTERIA DEL ES]'UDIANTE.
PARADOR DE ALCALA

Calle Colegios, 3y 8

91888 03 30/91820 84 35
www.paradores.es

Lunes, martes y mes de agosto.

La gastronomia en este espacio se presenta en un
escenario Unico del siglo XVI, abierto como Restau-
rante desde 1929, siendo uno de los restaurantes
mas emblematicos de la comarca y de Paradores.
El marco donde se desenvuelve la actividad gastro-
némica se viste con enormes vigas de maderas en
buena parte del interior del salén, armonizando con
muros de piedra, con una Chimenea donde cocina-
ban en el siglo XVIy decorados los espacios con Co-
bres de la época. Predomina una cocina del Siglo de
Oro, basada en el producto de calidad con carnes
y pescados nobles y una huerta de lo mas fresca.
Rescatando la cocina regional y tradicional muy in-

fluenciada por el Quijote, con recetas del pasado
que respetan el presente y nos avanzan en el futu-
ro con presentaciones muy cuidadas, teniendo en
cuenta el especial cuidado a la hora de confeccionar
los postres capaces de trasladarnos en el tiempo.

PLATO: PATO LACADO SOBRE CAUSA LIMENA.
Precio venta publico: 12€



14/PARADOR DE ALCALA |
RESTAURANTE SANTO TOMAS
Calle Colegios, 8

91888 03 30/91 820 84 35

www.paradores.es

Abierto todos los dias del afio.

En la cuna de Cervantes, donde se respira cultura'y
arte por cada esquina, esta el Parador de Alcald, un
colegio-convento del siglo XVII, situado en el anti-
guo Colegio Mayor de San Jerénimo. Pero tanta his-
toria no debe confundirte, porque el hotel combina
ala perfeccion tradicion y vanguardia; la decoracion
en su interior es moderna y de disefio, exquisita, mi-
nimalista y extremadamente elegante. Los servicios
son inmejorables, ademds de lo habitual en Para-
dores, cuenta con spa, business center, centros de
convenciones y doce salones de conferencias.

PLATO: 0iDO COCHINO.
Precio venta publico: 10€

15/LA CASA VIEJA
Calle San Felipe Neri, 7
91883 62 81
www.rutadelosmesones.es

Cerrado domingos noche y lunes

Casa solariega del siglo XVI tipica de Alcald y per-
fectamente habilitada como Mesén-restaurante
con un pintoresco patio castellano en su interior en
planta de calle. Nos dedicamos con especial carifio
y desde hace muchos afios a reivindicar la cocina
tradicional complutense, de origen medieval y de
mercado con productos de proximidad. Horno de
lefia.

PLATO: MI ALMUERZO
Precio venta al publico: 4,50€



16/RESTAURANTE SKREI
NORUEGO-OTRA FORMA DE
COMER EL BACALAO

Avda. de los Jesuitas NR 28 Local 10 y 11
91265 63 20

www.restauranteskreinoruego.es

restauranteskrei@yahoo.es
Cerrado domingo a miércoles en horario de cenas

Especializados en el Skrei Noruego, considerado
como el mejor Bacalao del mundo, cocina creativa
y de calidad.

PLATO: TACOS DE BACALAO A LAMIELY
CRUJIENTE DE SESAMO SOBRE CREMOSO DE
BERENJENA ASADA AL CARBON.

Precio venta al publico: 7,50 €

17/LA TERRAZA DEL MERCADO
Calle Cerrajeros, 8N

91882 09 87
www.laterrazadelmercado.com

info@laterrazadelmercado.com

Restaurante Mediterraneo con cocina de mercado.

PLATO: FALSA VIEIRA IBERICA
Precio Venta publico: 12€



18/RESTAURANTE GOYA
Calle Goya, 2
91882 60 34

www.restaurantegoya.com

info@restaurantegoya.com
Cerrado Domingos noche y lunes

Restaurante de cocina mediterrdnea con toques
modernos, barra y zona para tapear.

PLATO: PRIMAVERA DE GYOZA RELLENA DE
PATO.

Precio venta publico: 7,90

19/HOSTAL RESTAURANTE
MIGUEL DE CERVANTES
Calle Imagen, 12

918831277

hotel@hcervantes.es

www.hcervantes.es

Restaurante clasico, cocina de mercado, marcada
por el producto de temporada y con guifios a una
cocina de autor con gran participacién de sala en
la terminacién de nuestros platos.

PLATO: “AMOR DE MADRE” (CREMOSO DE
FRESAS CON BIZCOCHO DE NARANJA'Y
HELADO DE YOGUR Y HIERBABUENA).
Precio venta publico: 7,50€



20/NOK RESTAURANT
Calle Cerrajeros, 16
917217165

www.nokrestaurant.es

reservas@nokrestaurant.es
Cerrado domingo noche

Restaurante de cocina mediterrdnea con toques
internacionales.

PLATO: RODA

Precio venta publico: 9,50€

21/LIA RESTAURANT
Calle Mayor, 56

649 60 99 14
www.liarestaurant.es

Cocina mediterranea actualizada.

PLATO: TOMATILLO EN RAMA.
Precio venta al publico: 12,80€



22/LA CATEDRA. RESTAURANTE
DEL HOTEL EL BEDEL

Plaza de San Diego, 8

91888 67 26

info@hotelelbedel.com

Restaurante ubicado dentro del Hotel El Bedel en
la plaza de San Diego frente al Colegio Mayor de
San lldefonso.

PLATO: FALSA COSTRADA ALCALAINA DE
BACALAO, ZAMBURINAS Y GAMBON.
Precio Venta publico: 5,00€

23/PEPE PASION
Calle Victoria, 2
91877 72 26
WWWw.pepepasion.com

contacto@pepepasion.com

Gastropub. Estupendo lugar donde comer y cenar.
Con una carta de raciones y platos variados, muy
ricos y para cualquier paladar. Platos tradicionales
con influencia de diversas partes del mundo, ela-
borados al momento. Una carta donde encontraras
esos platos de siempre que tanto gustan, asi como
platos nuevos, disefiados con mucha pasion.

PLATO: SQRPRESA DE IBERICO CON
REDUCCION DE TEMPRANILLO.
Precio: 4€



24/DELAMAR AL PLATO
Calle Ramon y Cajal, 8

91888 75 19

Cerrado domingos noche y lunes

Restaurante con gastronomia andaluza. Pescaito y
mariscos frescos de la costa de Isla Cristina (Huel-
va). Especialistas en la elaboracion de pulpo.

PLATO: HAMBURGUESA DE CHOCO CON ALI
OLI HECHO DE SU TINTA.
Precio: 5,00€

25/VERMUTERIA LA ELENA
Calle Ramon y Cajal, 9

91880 50 33

Cerrado Lunes

Elena Bar Vermuteria Restaurante de reciente in-
auguracion, ubicado en el Bar Elena de los afios
60, cocina de mercado-mediterranea, ment diario
12€, y el fin de semana 22€, tapas tradicionales
castizas, salon sétano-cueva, terraza permanente,
en el casco histdrico de Alcala junto a la plaza de
Cervantes y la calle Mayor.

PLATO: TACO DE RABO EN SU JUGO
Precio venta publico: 3,50€
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26/LA BIENVENIDA

Calle Mayor, 18

911827174
labienvenida.bar.cocina@gmail.com

Cerrado martes, miércoles y domingo a partir de
18:00h.

Cocina del mediterrdneo y espafiola.

PLATO: CORAZON DE ALCACHOFA
CONFITADO CON COUS COUS DEL COCIDO,
JAMON Y ACEITE DE MENTA.

Precio venta publico: 3,50€

27/RESTAURANTE NINO
Calle Mayor, 70

91888 30 00
www.restaurantenino.es

Cerrado los martes

Restaurante con mds de 66 afios de antigliedad,
cocina clasica y mediterrdnea.

PLATO: ALCACHOFA CON CRI,EMA DE
MARISCO, GAMBON Y SALMON.

Precio venta publico: 16€



28/ RESTAURANTE LUCRECIA-
COCINA DE MERCADO-

Calle Mayor, 73

91888 00 85

www.restaurantelucrecia.es

Cerrado los lunes

Restaurante moderno, ofrecemos cocina de merca-
do y los guisos tipicos de la abuela Lucrecia. Grupo
Nino.

PLATO: RAVIOLI TRUFADO CON PEZ
MANTEQUILLA.
Precio venta publico: 16€
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QUE VER EN ALCALA DE HENARES

EDIFICIOS DE INTERES

CAPILLA DEL OIDOR. “LOS UNIVERSOS DE
CERVANTES”

Lunes: cerrado / martes a viernes: de 10:00 a 14:00 y
16:00 a 19:00h.

Sabados: de 10:00 a 19h. Domingos: de 10:00 a 15:00h.
Entrada gratuita.

Sala dependiente de la Concejalia de Cultura.

91888 33 00. Ext. 43714373

CENTRO DE INTERPRETACION “ALCALA ME-
DIEVAL” Y MURALLAS

Jueves — Viernes — Domingo: 11:00 a 14:00 horas
Sébado: 11:00 a 14:00 y de 16:00 a 19:00h

Entrada gratuita.

« Inscripcion para visitas guiadas a colegios de Alcala de
Henares:

Oficina Municipal de Turismo:

91889 26 94y 9188106 34

TORRE DE LA ANTIGUA IGLESIA DE SANTA MARIA
Jueves — Viernes — Domingo: 11:00 a 14:00 horas
Sabado: 11:00 a 14:00 y de 16:00 a 19:00h

Entrada gratuita.

Oficina Municipal de Turismo

9188926 94y 9188106 34

CIUDAD ROMANA DE COMPLUTUM. (CON-
JUNTO MONUMENTAL DEL FORO)

Camino del Juncal, s/n (confluencia con C/ Jiménez de
Quesada)

AUTOBUS URBANO L-1A, L-1B, L-6

Lunes: cerrado / De martes a domingo y festivos: de
10:00 a 14:00 y de 16:00 a 18:00 horas.

- Inscripcion para visitas guiadas a la Casa de los Grifos
y talleres familiares:

9187717 50/ 91 881 06 34 / redpatrimonio@ayto-alcala-
dehenares.es

Entrada gratuita.

Servicio de Arqueologfa: 9187717 50
www.alcalaromana.com

YACIMIENTO ARQUEOLOGICO CASA DE HIP-
POLYTUS

Avenida de Madrid, s/n (junto a la Ciudad Deportiva El
Juncal)

AUTOBUS URBANO L-1A, L-1B

Lunes: cerrado / De martes a domingo y festivos: de
10:00 a 14:00 y de 16:00 a 19:00 horas.

Entrada gratuita.

Red de Patrimonio Histérico.

Servicio de Arqueologia: 91877 17 50
www.alcalaromana.com

CORRAL DE COMEDIAS

Visita guiada. Precio entrada: 3 € p/p.

Lunes: cerrado / martes a domingo y festivos: Consultar
horarios en el Corral de comedias

*Este horario puede ser modificado con motivo de la pro-
gramacion teatral

9187719 50

www.alcalaturismo.com

Consulta toda la programacion cultural en: www.culturalcala.es
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UNIVERSIDAD DE ALCALA

- Entrada patios y maqueta (excepto dias festivos y no
lectivos): 1€ p/p.

Lunes a viernes: 10:00-14:00h. y 16:00-19:00h.

Sabados, domingos vy festivos: 10:00 a 15:00 h. y de
16:00 a 19:00 h.
Visita guiada. Precio entrada: 6€ p/p. Entrada reducida:
4€

Lunes a viernes: 11:00, 12:00, 13:00, 16:00, 17:00, 18:00
horas.

Sébados, domingos y festivos: 11:00, 12:00, 13:00, 14:00
(visita en inglés), 16:00, 17:00, 18:00 horas.

« (Consultar descuentos y visitas combinadas con la
Capilla de San lidefonso y/o el Palacio de Laredo).

- Entradas disponibles hasta cubrir aforo. Los horarios
y el recorrido de las visitas pueden ser modificados por
actos institucionales.

Servicio prestado por el Equipo de Visitas Guiadas de la
Universidad de Alcala.

91885 64 87

www.visitasalcala.es

PALACIO LAREDO. MUSEO CISNERIANO
Lunes a viernes:

Acceso sin visita guiada: de 10:30 a 13:30h y de 16:30
a 18:30h. Precio: 1€. La entrada se adquiere en la tienda
del Colegio Mayor de San lidefonso (n°15 del plano).
Sabados y Domingos:
« Acceso sin visita: 10:30 a 13:30h y de 16:30 a 18:30h.
Precio entrada: 1€ p/p. Entrada reducida: 1€
Visita guiada 13:30 y 18:30 horas. Precio entrada: 2.5€
p/p. Entrada reducida: 2€

- Visita guiada combinada Universidad de Alcala+ Pa-
lacio Laredo. Comienza en el Colegio Mayor de San llde-
fonso. Segn horario previsto. Minimo de 7 pax. Precio
entrada: 7,5€. Entrada reducida: 5€ .Duracién aproxima-
da 1h 45 minutos.

« Entradas disponibles hasta cubrir aforo (aprox.50 per-
sonas). Los horarios y el recorrido de la visita, pueden ser
modificados por actos institucionales.

Servicio prestado por el Equipo de Visitas Guiadas de la
Universidad de Alcala.

91885 64 87 (www.visitasalcala.es)

MUSEO CASA NATAL DE CERVANTES

Lunes: cerrado / De martes a viernes: de 10:00 a 18:00
horas.

Sabados, domingo y festivos: de 10:00 a 19:00 horas.
Entrada gratuita.

Museo dependiente de la Comunidad de Madrid

91889 96 54

CATEDRAL MAGISTRAL

Plaza de los Santos Nifios s/n

Lun-sébado: 10:00-13:30 y 16:00 a 18:45 h. Domingos:
17:00-18:45h.

Visita Catedral-Claustro-Museo, audioguiada: 3,00€. Visi-
ta no guiada Catedral-Claustro-Museo (se entrega triptico
informativo): 1,00€.

Las visitas se efectuardn durante el horario de apertura
del Templo. Durante la Celebracién de Actos Litlrgicos
no estd permitida la visita. Las entradas se pueden ad-
quirir en el Centro de Atencién al Visitante de la Catedral.
Grupos: disponen de horarios y precios especiales; se

Consulta toda la programacion cultural en: www.culturalcala.es
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precisa reserva previa.

Servicio Visitas Catedral:

66769 63 23/91888 09 30
visitas.catedraldealcala@gmail.com

VISITA TORRE DE LA CATEDRAL

Plaza de los Santos Nifios s/n

Lun-sébado: 10:00-13:30 y 16:00 a 18:45 h. Domingos:
17:00-18:45 h.

Servicio Visitas Catedral:

66769 63 23/91888 09 30
visitas.catedraldealcala@gmail.com

ANTIGUO HOSPITAL DE NUESTRA SENORA
DE LA MISERICORDIA. FUNDACION ANTE-
ZANA (1483)

Martes-Viernes: Visitas guiadas 13:30,18:30 y 19:00h. Pre-
cio: 1.5€ p/p Grupos con reserva previa: 1€

Sabado, domingo vy festivos: 12:00, 12:30, 13:00, 13:30,
16:30, 17:00, 17:30, 18:00, 18:30, 19:00 y 19:30

Servicio prestado por alcalaturismo y més

619 28 9144 /603 6310 46
www.alcalaturismoymas.com

MUSEO ARQUEOLOGICO REGIONAL

(ANTIGUO CONVENTO DE LA MADRE DE

DIOS)

Lunes: CERRADO / Mar-sab.: de 11:00 a 19:00 horas.
Domingos y festivos: de 11:00 a 15:00 horas.

« Entrada gratuita

Visita guiada gratuita:

Martes a viernes: 11:00 y 12:15 horas. Sébados: 11:30,
13:00; 16:00 y 17:30 horas. Domingos y festivos: 11:30 y
13:00 horas.

Museo dependiente de la Comunidad de Madrid

91879 66 66

VISITA MUNICIPAL

“ALCALA PATRIMONIO DE LA HUMANIDAD”
Martes-Domingo: 11:30h. (Imprescindible estar 15’ antes
de la salida de la visita) Precio: 1€ p/p. (Menores de 5
afios gratuito).

« Recorrido: Plaza de Cervantes, Corral de Comedias,
Capilla del Oidor “Los Universos de Cervantes”, Univer-
sidad, Capilla de San lldefonso, Calle Mayor, Hospital de
Antezana, Casa Natal de Cervantes, Museo arqueoldgico
regional (seccion romana).

« Salida: de martes a domingo desde la Oficina Munici-
pal de Turismo Capilla del Oidor (n°21en el plano).
Recomendable reserva previa en Oficinas de Turismo:
9188106 34/91889 26 94

Estos horarios pueden sufrir variaciones
alo largo del afio.
Consultar actualizados mensualmente en:
www.turismoalcala.es

Consulta toda la programacion cultural en: www.culturalcala.es
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SEMANA SANTA EN
ALCALA DE HENARES

QBermana QOPanta Del 14 al 21 de abril de 2019
ALCALA, DEINENARESE20 Declarada de Interés Turistico Regional

La Semana Santa de Alcald de Hena-
res, declarada Fiesta de Interés Turistico
Regional, es una de las mds destacadas
de la Comunidad de Madrid. Una oportu-
nidad Unica para conocer Alcald, ciudad
Patrimonio de la Humanidad y disfrutar de
una Semana Santa excepcional. Cinco mil
penitentes integran las nueve cofradias
de la ciudad que participan en nuestra
Semana Santa y mas de cien mil personas
contemplan sus pasos cada afio.

DECLARADA DE IN

&8 A

Consulta toda la programacion cultural en: www.culturalcala.es



G CERTAMEN ALCALA GASTRONOMICA

COMO LLEGAR A ALCALA DE HENARES

Trenes de Cercanias. RENFE

Paseo de la Estacion, s/n

Calle Fausto Elhuyar, s/n

Informacién y reservas:

Tel: 902 2402 02

www.renfe.com

Linea C-2: Guadalajara- Alcald de Henares- Ma-
drid (Atocha) - Chamartin. Trenes cada 20 minutos.
Linea C-7: Alcald de Henares- Madrid (Atocha)-
Chamartin- Principe Pio- Atocha- Chamartin- Tres
Cantos. Trenes cada 10 minutos.

Autobuses interurbanos

Continental Auto

Linea 223: Madrid (Avda. de América) - Alcala de
Henares (Via Complutense)

Tel: 9188816 22

www.alsa.es

Autobus Alcalad-Aeropuerto Internacional
Adolfo Sudrez Madrid-Barajas

Consultar horarios www.crtm.es

Linea interurbana 824

- APARCAMIENTOS

Otros aparcamientos:

Autobuses Urbanos

Calle Chile, 43

Tel: 91888 00 21
www.autobusesdealcala.com
alcabus@autobusesdealcala.com

SERVICIOS DE TAXIS EN
ALCALA DE HENARES

Alcala Radio Taxi

CC. Los Pinos, locales 30-31
Tels: 91882 2188 - 91882 2179
www.alcalaradiotaxi.com

Servitaxi

Calle Tomas Breton, 19
Tel: 676 914199
servitaxialcala@hotmail.es

Freetaxi

Tels.: 91134 2134
658 77 4191

www.freetaxialcala.es

- Aparcamiento publico Pico del Obispo (Calle Sandoval y Rojas)
- Aparcamiento publico Antiguo Recinto Ferial (Paseo de Aguadores)

- Aparcamiento de La Paloma (Calle de Santo Tomas de Aquino, 8)
- Aparcamiento de San Lucas (Via Complutense, 32)
- Aparcamiento del Mercado (Calle Cerrajeros, sn).



1/

2/

3/
4/
5/
6/
7/
8/
9/
10/
1/
12/

13/

14/

ALCALA

Gastronomica

8 DE ABRIL - 21 DE ABRIL

ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES

TEMPRANILLO RESTAURANTE
VINOTECA

RESTAURANTE LAVENTAE (RAFAEL
HOTELES FORUM ALCALA)

KI-JOTE RESTAURANTE FUSION

EL POZO DE LOS SABORES
BAR-RESTAURANTE ALANDALUS
RESTAURANTE SEXTO SENTIDO

EL IMPERTINENTE RESTAURANTE
RESTAURANTE FRANCESCO’S
RESTAURANTE AMBIGU ALCALA
RESTAURANTE CASINO ALCALA
RESTAURANTE PUEBLA TAQUERIA
PLADEMUNT. EL RESTAURANTE
IMAGINARIO

HOSTERIA DEL ESTUDIANTE.
PARADOR DE ALCALA

PARADOR DE ALCALA RESTAURANTE
SANTO TOMAS

15/
16/

17/
18/
19/

20/
21/
22/

23/
24/
25/
26/
27/
28/

LA CASA VIEJA

RESTAURANTE SKREI NORUEGO-OTRA
FORMA DE COMER EL BACALAO

LA TERRAZA DEL MERCADO
RESTAURANTE GOYA

HOSTAL RESTAURANTE MIGUEL DE
CERVANTES

NOK RESTAURANT

LIA RESTAURANT

LA CATEDRA. RESTAURANTE DEL
HOTEL EL BEDEL

PEPE PASION

DELAMAR AL PLATO

VERMUTERIA LA ELENA

LA BIENVENIDA

RESTAURANTE NINO

RESTAURANTE LUCRECIA- COCINA DE
MERCADO
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8 DE ABRIL - 21 DE ABRIL

CONCEJALIA DE TURISMO
Calle San Juan, 3
Tel: 91888 33 00. Ext.: 6271/6276

OFICINAS MUNICIPALES DE TURISMO =
Capilla del Oidor. Tel: 91889 26 94 EJE
Casa de la Entrevista. Tel: 9188106 34 — .

www.turismoalcala.es
www.ayto-alcaladehenares.es E

EFmm Area de Turismo

FINAL Y GALA DE ENTREGA DE PREMIOS 25 DE ABRIL
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